
LYSA – dein Lieblingsplatz von Latte bis Late Night. 
Von Cappuccino bis Vino, vom Brunch bis zur Tavolata. 

LYSA schreibt Genussgeschichten zum Verlieben. 
Regional, saisonal und voller Herz.

Unsere Menükarte?
Ein Bestseller.



Espresso 		  4.50
Espresso Macchiato		  5.00
Doppio		  5.50
Americano		  5.50
Cortado		  5.00
Cappuccino		  5.50
Flat White		  6.50
Babyccino		  gratis

Chai Latte		  5.50
Dirty Chai		  6.50
Cacao		  6.00
Matcha Latte		  6.00

mit Haferdrink		  +0.50
mit Erbsendrink		  +0.50

«EIN TAG OHNE KAFFEEKAFFEE IST WIE 
	 EIN BUCH OHNE WORTE.»



EVERY TEATEA CUP TELLS A STORY.

Kräutertee		  6.00
Frische Minze		  6.00
Frischer Ingwer-Zitrone		  6.00
Tulsi & Spices		  6.00
Schwarztee		  6.00
Früchtetee		  6.00



Mineral mit + ohne	 3 dl	 4.00
	 5 dl	 6.00

LYSAs Ice Tea	 3/5 dl	 5.50/7.50
Cranberry-Pflaume-Kardamom 		
Alpenkräuter-Minze-Zitrone		

Lymo Sprizz von Biotta	 33 cl	 5.50
Gurke-Zitrone
Ingwer-Zitrone
Mandarine-Rüebli

Traubenschorle von Quid	 33 cl	 5.00
Vivi Apfelschorle	 33 cl	 5.50
Vivi Kola	 33 cl	 5.50
Vivi Kola Siro	 33 cl	 5.50
Orangensaft	 3 dl	 4.50

«DIE UNENDLICHE ERFRISCHUNG.ERFRISCHUNG.»



«CIDRECIDRE AND THE CITY.»

«WINEWINE AND SHINE.»

Wechselndes Angebot an Cidre*

*das Team stellt dir den Cidre und Wein gerne vor.

SCHAUMWEIN
Pét-Nat	 1 dl	 7.00
Ancestral Montenega, bio, Can Sumoi, ES	 43.00

WEISS + ROSÉ
Wechselndes Angebot an Naturweinen*	

Garnatxa Blanca	 1 dl	 7.00
bio, Can Sumoi, ES	 Flasche	 42.00

Riesling-Silvaner, Bündner Herrschaft	 7.50
bio, Roman Herrmann, CH	 Flasche	 44.00

La Rosa	 1 dl	 7.00 
bio, Can Sumoi, ES	 Flasche	 42.00

ROT
Garnatxa & Sumoll 	 1 dl	 7.00
bio, Can Sumoi, ES	 Flasche	 42.00
Lagone Rosso Toscana	 1 dl	 7.00
Aia Vecchia, IT	 Flasche	 43.00



APÉRO MIT TWIST
Apérol Sprizz		  12.50
Weisswein Sprizz		  8.50

Gin Tonic	 42% vol.	 15.00
mit Fran Gin* 	

Negroni*		  15.00 
*von Gagygnole, der jurassischen Brasserie

APÉRO OHNE PLOT TWIST	
Kombucha-Blend	 1dl	 6.00 	

«DRINKSDRINKS IM WUNDERLAND.»

«TO BEERBEER OR NOT TO BEER?»

Konrad, Stadtwächter blond	 4.8% vol.  	 33cl	 6.00
erfrischend, kräftig, blumig

Arthur, Stadtwächter Amber	 4.7% vol.  	 33cl	 7.50
leichte Caramelnote, süffig, leicht malzig        

Veronika, Stadtwächter 	 alkoholfrei 	 33cl	 7.00
trocken, hopfenherb, Grapefruit



Illustration



«EIN GEDICHT IN JEDEM GERICHTGERICHT.»

BACKPOESIE
Dinkelgipfeli		  2.00
Mandel Croissant		  4.00
Kanelbullar (vegan)		  3.80
Cheesecake**
Linzertorte		  5.00
Granola mit Kompott + griechischem Joghurt	 10.50

** Wechselndes Tagesangebot, bitte frag beim Team nach.

Allergiker Informationen 
Falls Intoleranzen vorhanden sind, frag bitte beim 
Team nach. Brot bieten wir dir auch in einer gluten-
freien Variante an.

Lebensmitteldeklaration 
Gipfeli + Brot: Sempreeinsieme, Wildegg 
Fleisch: Schweiz 
Käse: Schweiz 
Fisch: Schweiz

Mit viel Liebe selbstgemacht 
Alles, was wir servieren, wird in echter Handarbeit zu-
bereitet – frisch, ehrlich und ohne Halbfertigprodukte.



«HERZHAFTE GESCHICHTEN ZUM LUNCHLUNCH»»

Dienstag bis Freitag, 11 - 14.30 Uhr 

TELLER ZUM REINBEISSEN
Sauerteig-Schnitten (Toppings wechselnd)
mit Salat	 	 17.50

Gnudi (inkl. Salat/Suppe)	
mit hausgemachter Tomatensauce	 23.50
mit hausgemachtem Chili-Mandel-Pesto 	 25.50

Grosis Hackbraten (inkl. Salat/Suppe)
mit hausgemachten Spätzli		  26.50	

LYSA BOWLS
Green
Jungblattsalat, Süsskartoffel-Chips,  	 17.50
Feta-Käse + Pekannüsse an Honig-Limetten-Dressing	

Soup
Wochensuppe		  14.50
Hint of Japan: Miso-Suppe mit Reis	 17.50

FÜR KLEINE LESERATTEN
Hausgemachte Spätzli mit Käse	 12.00



«TAVOLATATAVOLATA, DECK DICH.»

Donnerstag bis Samstag, 17 - 21 Uhr

Teilt, geniesst – und erlebt einen Abend, der verbindet 
und bleibt. Alles in die Mitte, alles für alle. 

Gemischte Oliven 		  7.50
mit Zitronen-Chili-Öl und Kräutern	
Marinierte Tofuwürfel		  9.50
mit Basilikum, Oregano + gehackten Oliven 
Gewürznüssli mit Ras el Hanout	 8.00
Marokkanisches Brot mit Zug, Amba + Hummus	 9.50
Fleischbällchen mit Tomatensauce	 13.00
Honig-Auberginen mit Halloumi		 10.50
Frischkäse-Röllchen mit hausgemachtem Chutney	 12.00

LYSA Platte
mit Wurst, Käse, Nüssen, Früchten, Chutney, 
Aprikosen-Senf + Brot		  32.00



«BREAKFASTBREAKFAST AT LYSA’S.»

SAMSTAGS
Dinkel-Gipfeli		  2.00
Almond Croissant		  4.00
Franzbrötchen		  3.50
Kanelbullar (vegan)		  3.80
Sauerteigbrot mit Butter + Konfi	 8.50
Sauerteigbrot mit Guacamole + Frischkäse	 11.50
Overnight oats mit Joghurt + Saison-Früchten	 8.50
Granola mit Kompott + griechischem Joghurt	 10.50
Quiche (wechselndes Angebot)	 14.50

SONNTAGS
Dinkel-Gipfeli		  2.00
Almond Croissant		  4.00
Franzbrötchen		  3.50
Kanelbullar (vegan)		  3.80
Overnight oats mit Joghurt + Saison-Früchten	 8.50
Süsse Scones mit Butter + Kompott	 6.50
Salzige Scones mit Feigensenfbutter + Chutney	 8.50



Ein grosses Merci an alle, die unsere LYSA-Geschichte mitschreiben.

«DANKES-KAPITEL»

«COFFEE TALK + FLIRTY EYES.»
fuelled by Urech Optik.
Mit eurem Kaffee-Sponsoring seid ihr der Espresso unter Aaraus 
Optikern: klar, stark, unverzichtbar.

«BAKED WITH LOVE.»
thanks to Förderverein Stadtbibliothek Aarau.
Euer Ofen lässt LYSA nach Liebe duften - und unsere Herzen tanzen. 

«SIMPLY FINE UND REGIONAL.»
Wir feiern die kulinarischen Heldinnen und Helden unserer Region –  
von Neighbourhood Coffee Roasters, Edvin Weine, Gewürzprofi 
und Teeblatt aus Aarau über Sempreeinsieme aus Wildegg und 
Saama aus Olten bis hin zu Tokidoki. Produkte mit Herz, Geschichten 
mit Geschmack.

Texte simimiplicity.ch | Ruth Wettstein
Grafik SchiessGestaltung | Büro für Grafik + Kultur | schiessgestaltung.ch

November 2025


